
DEGUSTATIEFORMULIER SCHUIMWIJN SCORE:  …...../100

WIJN:  ….................................................................................. JAAR:  …........................

LAND | STREEK | TYPE:  …..................................................... PRIJS:  …........................

DRUIVEN:  …........................................................................... ALCOHOL:  …..............

HELDERDHEID KLEUR INTENSITEIT PARELING

briljant 5 bruin citroengeel diep veel en fijn 3

helder 4 oranje groengeel gematigd gematigd en fijn 2

gewoon 3 amber bleekgeel licht veel en grof 1

mistig goudgeel kleurloos weinig

troebel strogeel gematigd en grof -1

EVOLUTIE neen 2 licht veel      -1 PUNTEN ZICHT: …..../10

INTENSITEIT ZUIVER GEURGROEPEN FINESSE

krachtig 5 ja 15 subtiel 5

sterk 4 kurk fijn 4

vol 3 oxidatie gewoon 3

gematigd 2 zwavel éénzijdig 2

gesloten 1 azijn bot -1

afstotend -3

EVENWICHTIG: ja 5 nee HOUTLAGERING: ja nee

PUNTEN NEUS: …..../30

INTENSITEIT krachtig 3 gewoon 2 licht 1 slap -1

levendig 3 gematigd 2 dominant slap -1

ZUURGRAAD | TYPE droog 3 fris 2 groen agressief -1

ZOETHEID zacht 3 gematigd 2 zoet 1 klevend -1

LENGTE extra 5 lang 2 normaal 1 kort

ALCOHOL in balans 3 doorsnee 2 zwak 1 dominant -1

SMAAK vol | rond 5 zacht | fris 2 hard slap -1

SMAAK | TYPE fruitig kruidig | peperig hout vettig | mineralig

AFDRONK geweldig 5 goed 2 bitter afstotend -1

AFDRONK | TYPE fruitig kruidig | peperig alcohol vettig | mineralig

EVENWICHTIG: ja 10 nee HOUTLAGERING: ja      EVENWICHTIG:

PUNTEN SMAAK: …..../40

OMSCHRIJIVIG WIJN:

DEZE WIJN IS VOOR MIJ geweldig 17 goed 15 alledaags 12 slecht 8
BEWAARCAPACITEIT > 5 jaar 3 2 - 5 jaar 2 op dronk 1 over de top

PUNTEN OORDEEL: …..../20
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OPMERKINGEN:  

OPMERKINGEN: 

chemisch | microbiologisch: yoghurt - boter - 
mineralig - brood - zeep - zwavel - putlucht - alcohol - 
azijn - lijm - kurk - teer - rubber - petroleum - ander: 
….........................

fruitig: appel - peer - ananas - kruisbes - perzik - 
abrikoos - mango - banaan - citrus - meloen - lychee - 
ander: …................................

bloemen | kruiden: muskaat - honing - geranium - 
viool - roos - lavendel - jasmijn - drop - anijs - 
zoethout - pepermunt - kaneel - kruidnagel - peper - 
ander: ....................................

hout | noten: vanille - caramel - chocolade - amandel 
- hazelnoot - walnoot - rokerig - getoast - eik - ceder - 
pijnboom - ander: …................................

vegetaal: paprika - asperge - bonen - laurier - olijven -
peterselie - gras - hooi - thee - tabak - ander: ….............

aards: leer - truffel - paddenstoel - mest - stal - beton 
- stoffig - schimmelig - nat karton - ajuin - kool - 
ander: …......................................


